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WASSER LIMONADE BIO-2ISCH BIERE RAKI - ANIS SCHNAPS
185 Bad Pyrmonter Gourment 0,251 2,50 485 Voelkel Himbeer-Cassis FI. 0,33 3,50 189 Efes Pilsener 0,31 3,50 464 Yeni Raki 45% 0,71 60,00 R -I- -I-
Mineralwasser mit Kohlensaure 486 Voelkel Holunder-Bliit 3.50 tlrkisches Bier v. Fass A ] L eS O U rO n
oelkel Folunder-blute FI. 0,33 ) S e 465 Yeni Raki 45% 0,351 35,00
es Pilsener ; ; 7 :
186 Bad Pyrmonter Gourment 0,751 6,50 | 487 Voelkel Blutorange FI.0,33 3,50 tirkisches Bier v. Fass A 466 Tekirdag Altin Seri ~ 45%  4cl 7,00
Mineralwasser mit Kohlensaure 488 Voelkel Rhabarber 3.50
FI.0,33 190 Gilde Ratskeller 0,31 3,50 467 Tekirdag Altin Seri 45% 0,21 26,50
188 Bad Pyrmonter Gourment 0,21 2,00 489 Voelkel Rosen-Bliite 3,50 Pils vom Fass A 051 5.00 o v
Stilles Mineralwasser FI. 0,33 d ’ 468 Tekirdag Altin Seri 45% 0,351 45,00
A 191 Erdinger Weizen FI. 0,51 5,00 pe ! 2 am ipmedryer
187 Bad Pyrmonter Gourment 0,75 6,50 SAFTE / NEKTARE hell A 470 Tekirdag Altin Seri  45% 0,71 85,00
Stilles Mineralwasser ALLE SAFTE AUCH ALS SCHORLE ERHALTLICH! 192 Erdinger Weizen FI. 0,51 5,00 GRAPPA
<% dunkel A
WARME GETRANKE 0.2L 04L
. r . . f
D SEnts o B E e 300 | 178 Apfelsaft 2 agy, (h— JEOCHINOR alzen O ::‘1’ grappa d ;af°k'° :z ; §°' :gg ANATOLISCHE SPEZIALITATEN AUS DEM LEHMOFEN & MEHR ...
rappa di Muskat cl ;
161 Gay | Tiirkischer Tee © 2,00 | 184 Apfelschorle 3,00 4,90 194 Gilde Free Pils Aalkoholfrei FI. 0,331 3,50 <9t i Tar P °/° N A
| (] ’
162 Kaffee Crema 2 3,00 i i W 195 AlstURassakq USERER0 493 G di Prosecco  40% 2cl 4,00
180 Rh Nek 3,00 490 rappa di o ;
163 Espresso 2 il kA g T S - > 290 Alsterwasser A 0,51 5,00 .
525F Y . . 482 Traubensaft 3,00 4,90 L’KORE
§ DOPRENer BsResso ’ 483 Saft-Schorle 3,00 4,90 LONGDRINKS
158 Espresso Macchiato ¢ 3,00 181 Kirsch Nektar 3.00 4.90 436 Amaretto 28% 2cl 3,00
g o . - 401 Vodka Lemon ' 4cl 6,50 :
159 Latte Macchiato > 4,00 | 182 Pfirsichsaft 3,00 4,90 437 Baileys * 17% 2cl 3,00
g 430 Gin Tonic* 4cl 6,50
164 Capuccino * 3,50 | 285 Bananensaft 3,00 4,90 > 439 Fernet Branca 40% 2cl 3,50
169 Milchkaffee 2¢ 3,50 ST e /) del 950 1 440 Fernet Menta 40%  2cl 3,50
166 Tee mit frischer Pfefferminze 3,00 APER‘T’FS PP mBean S04 el b 441 Averna 32% 2cl 3,50
434 Johnnie Walker Cola 23 4cl 7,50 ;
167 Granatapfel-Tee 100% Naturell 3,00 = 442 Ramazotti 30% 2cl 3,50
1 Haus-Aperitif 0.11 4,00 435 Jack Daniel‘s Cola 23 4cl 8,00 ’
168 Ingwer-Tee mit Honig, Zitrone & fr. Minze 3,00 Wodka, Zitrone, Apfelsaft -
268 Apfel-Tee aus fr. Apfelsaft & fr. Minze 3,00 | 2 YeniRaki 45%  4cl 4,50 WHISKY ., / COGNAC
B Anisschnaps, Stilles Wasser Bitte beachten Sie unsere seperate
T .
e A e Campari-Soda ° 25% 4cl 550 i Cst;lgtlc?hs g R bl
1 4 -- b o
SOFTGETRANKE 4 Campari-O-Saft 25% 4cl 6,00 5T O 40% 20l 3,50
0,2L 0,4L | 7 Martini Bianco 15% 5cl 4,50 Kentucky Allergene:
1 : [\ 453 Tull D 409 2cl 3,50 Enthéalt: A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier,
170 Ayran | Joghurtgetrank ¢ 2,50 4,00 | 8 Aperol Spritz 1R 7 80,21 G50 Irtijshamore Mg o L D= Fische, E= Erdnisse, G= Milch, H= Schalenfriichte,
171 Coca Cola 23 250 4,00 9 _FFé'r%zgcRcigziBrut 1% 041 5,00 445 Vecchia Romagna 38% 2cl 3,50 Zus;:zi(etlﬁ::ét(z Sesam
071 Coca Cola Iight 23 2,50 4,00 Venetien Della Torre g8 Remy &y ial T 20 4’50 Enthalt: 1= Chinin, 2= Coffein, 3= Farbstoffe,
34 10 Hugo 1% 0,21 6,50 447 Osborne Veterano 30% 2cl 3,50 4= Konservierungsstoffe, 5= Mit StiRungsmittel
fiatant e 11 Prisseco 0,21 5,00 448 Metaxa 5 Sterne 40% 2cl 3,50 AL i P A
173 Sprite 2,50 4,00 Alkoholfreies Aperitif ] ’ ’
174 Spezi 234 250 4.00 | 12 Lillet Blanc Wild Berry 0,21 7,00 SPIRITUGSEN
¢ : mit Johannisbeeren
175 Bitter Lemon ' 3,00 13 IrI;]iiltlezzittg:]a:arr\]c Bitter Lemon 0,21 7,00 456 Malteser Aquavit 40% 2cl 3,00
176 Tonic Water ' 3,00 14 Lillet Blanc Ginger 0,2 7,00 459 Sambuca 40% 2cl 3,00
: mit Limettensaft )
177 Ginger Ale 3 3,00 15 Lillet Blanc Tonic Water 0,21 7.00 462 Calvados P.M. 40% 2cl 3,00
197 Wild Berry * 3,00 mit Salatgurke, Zitrone und Erdbeeren 458 Vodka Moskovskaya 40% 2cl 3,00
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KALTE VORSPEISEN

Beyaz Peynir | Schafskase ¢ 6,50
Schafskase mit Gurken, Tomaten und roten

Zwiebeln garniert.

Zeytin Tabag | Oliventeller (vegan) 5,50
verschiedene Oliven in pikanter Gewlirzmischung.
Cacik | Zaziki © 5,00

Joghurt mit Salatgurke, Krautern in Knoblauch-Olivendl.
Humus (vegan) ¥ 6,00
purierte Kichererbsen mit Tahin (Sesampaste),

Zitrone und Olivendl.

Saksuka | Gebratenes Gemiise (vegan) X 7,00
mediterrane Gemusevariationen, gegrillt in Tomatensauce
mit frischen Krautern.

Taze Fasulye | Griine Bohnen (vegan) 7,00
mit Tomaten und Mohrriiben in einer Grapefruit-
Tomaten-Krautersauce.

Barbunya Pilaki | Rote Bohnen (vegan) 6,00

mit klein gehacktem Gemise in einer Tomaten-Krautersauce.

Yaprak Sarma | Hausg. gef. Weinblatter H¢ 8,50
mit Pinienkernen, Korinthen und anderen frischen
Krautern mit einer Knoblauch-Joghurtsauce serviert.
Yaprak Sarma | H. g. Weinblatter (vegan) " 9,00
mit Pinienkernen, Korinthen und anderen frischen
Krautern mit einer Tahin (Sesampaste-Sauce) serviert.
Yogurtlu Ispanak | Joghurt mit Spinat % 5,50
Joghurt mit Spinat, in einer Zwiebel-Muskat-Tahin-Sauce.
Izgara Sebze | Geb. Gemiise (vegan) & 8,50
mit Auberginen, Zucchini, Brokkoli und tirkische Peperoni
gebacken, serviert mit Tomatensauce und Tahin-Sauce.

Karisik Meze | Vorspeisenteller ¢ 9,00

gemischter Vorspeisenteller. Auf Wunsch auch gerne vegan.

Spezial Meze | Vorspeisenteller spezial ¥ 10,50

spezieller Vorspeisenteller (mit geflllten Blatterteigrolichen).

Brokkoli | gebr. mit Sesamsauce (vegan) ¥ 6,00
in der Pfanne gebratener Brokkoli mit einer Tahin-Sauce.

WARME VORSPEISEN

Sigara Boregi | Blatterteigrollchen A¢ 6,00
mit Schafskase und frischen Krautern gefiillt.
Muska Boregi | Blatterteigtasche ¢ 6,00

Blatterteigtasche gefiillt mit Schinken,
verschiedenen Kasesorten und Spinat.
imam Bayildi | Auberg. mit Pinien (vegan)" 11,00
»Der Imam ist in Ohnmacht gefallen“

gebratene Aubergine, gefullt mit einer Zwiebel-Pinienkern &

Paprikamischung in Tomaten-Sauce Uberbacken.

Sicak Humus | Humus mit Sesam (vegan) 8,00
purierte Kichererbsen mit Tahin, Tomaten und eingelegter
Paprika im Lehmofen tberbacken.

Peynirli Stindiirme | Schafskase tberb. ¢
mit Zwiebeln, Paprika und frischen

Krautern, Tomaten im Lehmofen gebacken.

10,00
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Pastirmali Peynir Siindiirme ¢
Schafskase und Rinderschinken mit Zwiebeln
und frischen Krautern, Tomaten im Lehmofen gebacken.
Karides Tava | Garnelenpfanne pikant & 12,50
Garnelen im Tonteller mit gerést. Gemiise & Kichererbsen.
Lahmacun | Tiirkische Pizza * 4,90
Hackfleisch, feines Gem. auf einem diinnem Teig gebacken
(schmeckt am besten, aufgerollt in der Hand).

SUPPEN

Kemik Paga | Hammelbriihe 7,50
Hammelbrihe (Lamm), Kichererbsen und Knoblauch.

11,50

Mercimek Corbasi | Linsencremesuppe 6,00
Linsencremesuppe, vegan zubereitet.
Domates Corbasi | Tomatensuppe ¢ 6,00

Tomatensuppe a la Tandure, vegetarisch zubereitet.
HAUPTGERICHTE

Tandure Kebap | Lamm geschnetzelt ¢* 22,00
im Lehmofen geschmort, gegrillte Tomaten und Peperoni,
serviert mit Knoblauchjoghurt und frischem Salat.

incik Sarma | Lamm-Haxe ¢/ 22,00
mit Lammhack und Gemduse gefillt, auf einem Tonteller
serviert mit Bio-Kartoffeln in Pfefferminz-Sahne-Sauce.

Anavarza | Lammriicken gegrillt ¢ 24,50
auf einem Tonteller serviert in Pfefferminz-Sahne-

Sauce und Bio-Kartoffeln.

Casta Bala | Lammfilet gegrillt &* 26,50

auf einem Tonteller serviert, dazu eine Tandure-Sahnesauce
mit Pinienkernen und Champignons, sowie Bio-Kartoffeln.
Kuzu Sis | LammspieB gegrillt 23,50
mariniert in einer Tandure-Gewurzmischung, auf einem
Tonteller serviert, mit gerostetem Gemuse und Kichererbsen.

Kuzu Pirzola | Lammkoteletts gegrillt 27,50
mariniert in einer Tandure-GewUlrzmischung, auf einem
Tonteller serviert, mit gerostetem Gemdise und Kichererbsen.

Adana Kebab | LammbhackspieB gegrillt 20,50
Lammfleisch per Hand gehackt und auf einem Tonteller
serviert, mit geréstetem Gemuse und Kichererbsen.
Karisik Izgara | Gemischte Grillplatte 28,50
Lammspiell, Lammriicken, Lamm-Hackfrikadellen und
Putenspiel3, auf einem Tonteller serviert, mit geréstetem
Gemiuse und Kichererbsen.

Yogurtlu Adana | Lammhacksp. m. Jogh. ¢ 21,00

ein spezieller LammhackspieB, gegrillt, mit Knoblauchjoghurt
und Butter angemacht und auf einem Tonteller serviert mit
gerostetem Gemuse und Kichererbsen.

Cukurova Kebab | LammhackspieB ¢ 22,00

ein spezieller Lammhackspiel, gegrillt, mit gebackenen
Auberginen und Tahin-Knoblauch-Sauce, auf einem Tonteller
serviert, mit geréstetem Gemuse und Kichererbsen.

17,50

72 Hindi Sis | PutenspieB gegrillt
Putenbrustfilet mariniert und am Spiefl3 gegrillt, auf einem
Tonteller serviert mit geréstetem Gemuse und Kichererbsen.

74 Roma-Tavuk | gefiilite Hahnchenkeule ¢ 16,50
Hahnchenkeule gefillt mit Spinat und Mohrriiben in einer
Gorgonzola-Sauce, sowie Bio-Kartoffeln.

75 Tandure-Tavuk | Hahnchenfilet gegrillt ¢ 17,50
mit Fenchel, Artischocken und Champignons Gberbacken, in
einer Pinienkern-Aprikosen-Sahne-Sauce serviert.

76 Tavuk Sis | HahnchenspieB gegrillt 16,50
mariniert in einer Tandure Gewirzmischung, auf einem
Tonteller serviert mit gerostetem Gemduse und Kichererbsen.

TESTI KEBAP
Die Zubereitung dieser Gerichte benétigt mindestens

vier Stunden, bitte (nur telefonisch) vorbestellen.
- ab 2, auch fiir 4-6 Personen Preise p.P:

Diese Spezialitaten sind Lehmofen-Gerichte mit antiker Tradition.
Die Tonkruge, in dem die Fleisch-Gemuse-Fllungen gegart
werden, sind eigens aus Kapadokien importiert.

80 Testi Kebap Lamm (auf Bestellung) 26,00
Lammfleisch mit Schalotten-Zwiebeln, Kapern

und sonnengetrockneten Tomaten, im Tonkrug

schonend gegart, dazu servieren wir einen

besonderen Getreide-Reis.

81 Testi Kebap Jungbullen (auf Bestellung)
wie oben (80) beschrieben,
aber mit Fleisch vom Jungbullen

24,00

FISCHGERICHTE

86 Sarhos Fener | betrunkener Seeteufel 22,00

Seeteufel gebraten in WeilRweinfond mit Gemusevariationen.

87 Cupra | Dorade Royale 23,00
frisch filetierte Dorade, auf einem Gemiuisebeet.
88 Levrek | Loup de Mer 24,00

frisch filetierte Loup de Mer, auf einem Gemiisebeet.

89 Karides Tava | gr. Garnelenpfanne pikant & 17,50

Garnelen im Tonteller mit gerést. Gemuse & Kichererbsen
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im Lehmofen geschmort mit
Kalb- oder Lammfleisch
(je ca. 120 g Fleischanteil).

Givec | Auberginen im Tontopf 15,50
Auberginen, Tomaten und Paprika auf Kalbfleisch.
Bamya | Okra-Schoten im Tontopf 16,00

Okra-Schoten mit Tomaten & Kichererbsen auf Kalbfleisch.

Turlii | Verschiedenes Gemiise im Tontopf 16,00

mediterrane Gemiuisearten auf Kalbfleisch.

Karniyarik | Aubergine gef. m. Lammhack 14,00
gebackene Aubergine, geflllt mit Lammhack-
fleisch, frischen Krautern, Tomaten und Paprika.

VEGAN & VEGETARISCH
- Gerichte aus dem Lehmofen -

Bamya | Okraschoten im Tontopf 16,00

mit Kichererbsen, Korinthen, Mandeln und Tomaten geschmort.

Giivec | Auberginen im Tontopf ¢ 15,00
mit Tomaten, Paprika, Erdnissen und Korinthen geschmort.

Tirlii | Gemiiseallerlei im Tontopf 16,00
mediterrane Gemtuisesorten mit Erdnissen und Korinthen
geschmort.

imam Bayildi | Auberg. mit Pinienkernen * 11,00

»Der Imam ist in Ohnmacht gefallen®

gebratene Aubergine, gefillt mit einer Zwiebel-Pinienkern &
Paprikamischung in Tomaten-Sauce Uberbacken.

Kabak Dolma | gef. Zucchini im Tontopf ¢ 14,00

mit Walntssen, Mohrriiben, Getreidereis und frischen Krautern
in Gorgonzolasauce uberbacken.
Enginar Dolma | Artischocken &'
Artischockenbdden mit gewurfeltem
Bio-Gemuse (Sellerie, Mohrruben, Erbsen), Buffel-Mozzarella
und Gorgonzolasauce uberbacken.

15,00

imam Bayildi | Auberg.mit Biiffelmozarella 13,50
»Der Imam ist in Ohnmacht gefallen“

Auberginen, geflllt mit einer Zwiebel-Pinienkernmischung,
mit Tomaten, Paprika und Biiffel-Mozzarella

Uberbacken.

VORSPEISEN SALATE

124 Patlican Salatasi | Auberginensalat (vegan) 6,50

125

126

34

151

1562
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135
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137

138
139

140

mit gebackenen klein gehackten Auberginen,

gebackene Paprika, gegrillte Tomaten und frischen

Krautern.
Aytac Salata | Schafskasesalat ¢

7,00

mit kleingehackter Tomate, frischen Krautern und Olivendl.
Cevizli Ezme Salata | Wallnuss-Salat (veg.) 6,00
pikant gewlrztes Mus aus kleingehackter Paprika, Tomate
und roten Zwiebeln, verfeinert mit frischen Krautern und

Wallnissen.

SALAT-SPEZIALITATEN

Ahtaport Salata | Oktopussalat

12,50

auf frischem Salat mit geschalten Tomaten und Krautern.

Rucola-Walnuss-Salat ¢

12,00

mit gehobeltem Pecorino Sardo, Tomaten, roten Zwiebeln,

Salatdressing.

Rucola-Salat mit Biiffel-Mozzarella ¢
und frischen geschalten Tomaten und Olivendl.

Saksuka Rucola (vegan)

16,00

14,00

angerichtet mit gebrateten Gemusearten und Tahinsauce.

Lammfilet gegrillt auf Rucola-Salat

21,00

100 g Gegrilltes Lammfilet, angerichtet mit Rauke-Salat.

Mevsim Salatasi | Gemischter Salat ¢

9,00

gemischter Salat des Hauses mit Granatapfeldressing.

DESSERTS

Friichtesalat der Saison

Kleiner Friichtesalat mit Eis (2 Kugeln*) ¢

GroBer Friichtesalat mit Eis (3 Kugeln*) ¢
* Schokolade, Walnuss, Erdbeere oder Vanille.
Yogurtlu Bal | Joghurt mit Honig & Obst ¢
Katmer | Blatterteig mit Pistazien & Eis A¢
fiir 2 Personen

wird mit 2 Kugel Eis Serviert.

Kiinefe | Fadenteigdessert A¢

5,00

5,50

6,50

6,00
9,50

7,50

sliRe Kostlichkeit aus der Kupferpfanne mit Mozzarella,

Pistazien und einer Kugel Eis.

Allergene:

Enthalt: A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier,

D= Fische, E= Erdniisse, G= Milch, H= Schalenfriichte,

|= Sellerie, K= Sesam

ORIGINAL LEHMOFEN-SPEZIALITATEN
IM BIOVERFAHREN

Herzlich Willkommen im TANDURE!

Seit Uber 30 Jahren setzen wir unser Vertrauen in
unseren traditionellen Lehmofen, den ,Tandure®.

1985 haben wir in Braunschweig das erste
Lehmofenrestaurant eréffnet und betreiben seit 1988
hier in Hannover das Tandure am Ihmeufer. Mit Hilfe
unseres Freundes und Architekten Unal verwandelten
wir eine unscheinbare Lagerhalle in unser einzigartiges
Restaurant. Die individuelle Gestaltung des Raumes
vermittelt Impressionen zur kulturellen Geschichte
unserer Heimat.

Durch die besonders schonenden Gareigenschaften
des Lehmofens entwickeln unsere Gerichte einen
aromatischen Geschmack und Geruch.

Viele Nahrstoffe bleiben enthalten und wir konnen
unsere kulinarischen Kreationen ideal zubereiten.

Das Geheimnis unseres Erfolges liegt in der
Verbindung des traditionellen Lehmofens mit einer
anspruchsvollen Auswahl frischer Zutaten.

Unser Gemise der Saison stammt von regionalen
Bio-Hoéfen. Bei Geflligel, Eier und dem Kalbfleisch
achten wir sehr auf den Herkunftsnachweis.

Das Salzwiesenlamm (Texel-Ladmmer) beziehen wir
seit vielen Jahren von personlich ausgewahlten
Farmen in Schottland.

Wir sehen uns in der grof3en Tradition anatolischer
Kuche: Man nehme die besten Zutaten, lerne von
anderen dazu und kreiere etwas Neues.

Auf diese Art entstanden in den letzten Jahren viele
Gerichte, die Sie so auch in der Tulrkei nicht finden
werden. Nach wie vor ist jedoch die traditionelle Kiiche
unserer Heimat fester Bestandteil unserer Speisekarte.

Grundgedanke unserer Kultur und Erziehung ist die
Gastfreundschaft gegeniiber Freunden und Fremden.

Der Erfolg gibt uns Recht und unsere Kunden erwidern
unser Vertrauen mit ihnrer Wertschatzung und Loyalitat.

lhr Tandure-Team




